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Gemeindenachrichten 
der Gemeinde Eschenau 
 

Gemeindeamt Eschenau i.H.  
Politischer Bezirk Grieskirchen, O.Ö. 
A-4724 Eschenau i.H., Hasledt Nr. 9 
Tel. 07278/3215;  www.eschenau.ooe.gv.at 

      E-Mail: gemeinde@eschenau.ooe.gv.at 
 
 
 
Amtsstunden des Bürgermeisters 
Jeden Dienstag 9.00 bis 12.30 Uhr Öffnungszeiten des Gemeindeamtes: 

 16.00 bis 18.00 Uhr Montag bis Freitag: 7.00 bis 12.30 Uhr 
Weitere Termine gegen telefonische Vereinbarung (3215) Montag und Dienstag: 14.00 bis 18.00 Uhr 

  Donnerstag: 13.30 bis 18.00 Uhr 
 
 
Trinkwasseruntersuchung durch den Wasserlaborbus des Landes OÖ 
 

 
 
 
 
 

 
 
Interessenten können sich für die Wasseruntersuchung bis 02.09.2019 beim Gemeindeamt anmelden. Die 
Untersuchungen finden nur statt, wenn mindestens 8 Anmeldungen erfolgen. 
 
 
Nacht der Tracht und Frühschoppen von 27. – 28. Juli 2019 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tag der offenen Tür im Feuerwehrhaus der FF Eschenau 

 
 
 
 

 
 
 

Am Donnerstag, den 19. September 2019 findet in unserer Gemeinde eine 
Trinkwasseruntersuchung mit dem Land OÖ. statt. Der Wasserlaborbus steht 
uns für diesen Tag zur Verfügung. 
Die Kosten betragen  
für Probenahme, Beratung und chemische Analyse    € 48,--  
auf Wunsch wird auch eine  
bakteriologische Analyse durchgeführt, Kosten dafür   € 48,-- 
 
 

Die traditionelle Nacht der Tracht findet heuer am Samstag, 27. Juli und der Frühschoppen am Sonntag, 
den 28. Juli 2019 statt. Das heurige Motto lautet „Kunterbunt“  
Es werden alle Mitbürger, Vereine, Ortschaften und jeder der Spaß daran findet eingeladen, sich an 
diesem Kreativwettbewerb zu beteiligen.  
Die Objekte werden so wie im Vorjahr von einer Jury bewertet. Anmeldungen werden jederzeit am 
Gemeindeamt angenommen.  
In der Woche vor dem Fest können diese dann am Marktplatz aufgestellt werden. 

Nach den Zu- und Umbauarbeiten lädt die FF Eschenau im Zuge des 
Eschenauer Zeltfest´s am Samstag, den 31.August 2019 ab 14.00 zur 
Besichtigung der neuen Einsatzzentrale herzlich ein. Hier haben Sie die 
Möglichkeit, das Gebäude samt Einsatzfahrzeuge zu besichtigen! 
 Interessierte Jugendliche haben hier auch die Möglichkeit, Feuerwehrluft zu schnuppern.  

Die FF Eschenau freut sich auf Ihren Besuch! 
 

 
 

mailto:gemeinde@eschenau.ooe.gv.at


Freie Wohnungen im betreubaren Wohnen Neukirchen a.W. 
Im betreubaren Wohnen Neukirchen am Walde, Feldstraße 9 sind zwei Wohnungen mit je 
56,98 m²  zur Vermietung frei. Die Wohnungen können ab sofort bezogen werden.  
Für nähere Informationen melden Sie sich bitte am Gemeindeamt Neukirchen am Walde 
oder kontaktieren Sie die Heimstätte in Linz unter der Telefonnummer 0732/653301-810, 
Frau Barbara Höglinger. 

 
Terminänderungen zum Jahresveranstaltungskalender 2019 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Schulveranstaltungshilfe des Landes Oö 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gesundheitstipp der Gesunden Gemeinde Eschenau i.H.  
 
 
 
 
 
 
 

Für Schülerinnen und Schüler, die eine oberösterreichische Pflichtschule besuchen (VS, NMS, Poly, LWFS). 
Die Finanzierung mehrtägiger Schulveranstaltungen ist für Eltern oftmals mit großen finanziellen Belastungen 
verbunden. Um diese Familien finanziell zu unterstützen und den Kindern die Teilnahme an Schulveranstaltungen zu 
ermöglichen, unterstützt das Land Oberösterreich mit der „OÖ Schulveranstaltungshilfe“. 

Gefördert werden Eltern, wenn mindestens ein Kind im Laufe des Schuljahres an einer 4-tägigen Schulveranstaltung 
teilgenommen hat oder mehrere Kinder an mehrtägigen Schulveranstaltungen mit mindestens einer Nächtigung 
außerhalb des Schulstandortes teilgenommen haben. Die Höhe des Zuschusses für 2-tägige Schulveranstaltungen 
beträgt 50 Euro, für 3-tägige Schulveranstaltungen 75 Euro, für 4-tägige Schulveranstaltungen 100 Euro und für 5-
tägige und längere Schulveranstaltungen 125 Euro. Nimmt ein Kind in einem Schuljahr an mehreren 
Schulveranstaltungen teil, wird empfohlen, den Zuschuss für den längeren dieser Aufenthalte zu beantragen. 
Einreichfrist: Bis spätestens 3 Monate nach Ende des laufenden Schuljahres (31. Okt.) 
 
 
 
 

Nachfolgende Termine im Jahresveranstaltungskalender haben sich geändert. Wir bitten um Verständnis, 
dass auf Grund der frühzeitigen Planung für den Kalender solche Änderungen auftreten können:  
05.07.2019  Hoangarten des Musikvereines; verschoben auf Samstag, 10. August 2019  
12.-13.07.2019 Ferienpassaktion Union Eschenau;  verschoben auf 9. - 10. August 2019  

11.08.2019  Kirtag St. Sixt; vorverlegt auf Sonntag, 04. August 2019   

• Gepökelte Fleisch- und Wurstwaren sollten nicht auf den Grill. Durch das Erhitzen entstehen 
krebserregende Nitrosamine 

• Es muss nicht immer Fleisch sein: Mariniertes Gemüse wie Zucchini, Auberginen, Tomaten, Paprika, Pilze, 
ebenso Tofu, Grill- oder Schafkäse sorgen für Abwechslung.  

• Auch Fisch wie Forelle, Lachs, Seezunge und Heilbutt eignet sich: in Folie eingepackt, am Kräuterbett mit etwas 
Oliven- oder Zitronenöl und grobem Salz gewürzt, wird er perfekt und bleibt saftig. Frischer Fisch braucht 
vorher keine Zitrone, sonst gerinnt das Eiweiß und er verliert an Zartheit.  

• Marinieren Sie das Grillgut über einen längeren Zeitraum, damit das Aroma gut einzieht. Das Fleisch sollte 
komplett in der Marinade liegen und kalt gestellt werden. Auf keinen Fall salzen, das entzieht Wasser und macht 
das Fleisch zäh.  

• Mariniertes vorher abtupfen, damit das Fett nicht in die Glut tropft und gesundheitsgefährdende Stoffe gebildet 
werden.   

• Bevorzugen Sie leichte Soßen und Dips: Naturjoghurt, mit einem Schuss Sauerrahm cremig gerührt, lässt sich 
wunderbar variieren: mit frischem Knoblauch, Kräutern oder als Curry-Bananendip servieren.   

• Vorsicht: das Grillgut sollte nicht zu dunkel werden, da sonst der Gehalt an krebserregenden Begleitstoffen 
zunimmt. Schwarze Stellen nicht essen, sondern wegschneiden. Den Rost immer mit Alu-Folie abdecken oder 
spezielle Alu-Grillschalen verwenden.  

• Empfehlenswert sind auch Elektro- und Gasgriller oder Holzkohlengriller mit seitlicher Feuerstelle. Beim 
offenen Standgriller sollten nur Holzkohle und Holzkohlebriketts verwendet werden, die zunächst 30 bis 60 
Minuten durchgeglüht werden.   

• Wenn die Kohle zu brennen beginnt, weil Fett hineintropft, den Rost vom Feuer nehmen oder höher hängen. 
Beim Ablöschen entsteht Rauch, der sich am Fleisch niederschlagen kann.  

 

Tipps für einen gesunden und gelungenen Grillgenuss 
• Greifen Sie zu mageren Fleischstücken guter Qualität: vom 

Schwein, Geflügel, Kalb, Lamm, Rind oder Wild.   
 

http://www.neukirchen-walde.ooe.gv.at/Freie_Wohnungen_und_Haeuser_Angebote_in_Neukirchen_am_Walde�
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